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牛乳にとけこんだ

コーヒーゼリーは

まるで牛さん柄。

みんな大好きいちごミルク、

北海道牛乳と生クリームで

さらにおいしく

なりました。

道産じゃがいもにとろけるチーズと
バターをたっぷり絡めた、
あつあつ特製ジャーマンポテト

MILK LAND Restaurant  MENU 

写真はイメージです。

北の
バターチーズ
ポテト

800円（税抜）  

ソフトクリーム or 生クリーム
各200円（税抜）

道産クリームチーズと
生クリームのレアチーズケーキは、
口に入れると溶けちゃう
美味しさです

北海道牛乳と道産小麦の
ドイツ風パンケーキに
北海道のソフトクリームと
生クリームをたっぷり乗せました

12種類の中から、

気になる3種類を選んで

違いを味わってみて！

自慢の

ミルクデザートと

一緒にどうぞ。

コーヒー
（ホット/アイス）

400円（税抜）

選べる！
3種の北海道ミルク飲み比べ

180円（税抜）

モーモー
コーヒー
ゼリーミルク　

500円
（税抜）

アイスいちごミルク
500円（税抜）

ホットな

いちごミルクに

ふわふわマシュマロが

たっぷり！

盛り盛り
ホットいちごミルク

500円（税抜）
生クリーム

たっぷりで、

甘くてクリーミー！

北海道ミルクの
ホットチョコレート

450円（税抜）

北海道牛乳の

おいしさと甘さを

再発見できる一杯。

ミルキーカフェラテ
（ホット/アイス）

450円（税抜）

当店では

外せない一杯！

ホットorアイスで。

北海道ミルク
（ホット/アイス）

180円（税抜）

北海道余市産のりんご、

そのまま

しぼりました。

りんごの
ほっぺ

400円（税抜）

十勝産あずきと
道産生クリームの相性はピッタリ！
バターの塩気が絶妙

まるごとホエー豚ソーセージの
チーズピザトースト

北海道の乳製品をふんだんに使った
特製カルボナーラソースをとうきびライスとともに！

北海道生まれの
カルボナーラライス

900円（税抜）  

北海道のチーズ工房の
こだわりラクレットチーズが
たっぷり入った豪快オープンサンド

これぞチーズパスタ！と言えるほど、
6種類の北海道産チーズをブレンドした
「なまら濃厚」なチーズパスタ

ふわふわのホワイトソースと絡めることで、
コクとまろやかさが増えます。
味の変化が楽しいパスタ

伊達のブランド豚「黄金豚」の
ソーセージが丸ごと1本！
ソーセージの中にもチーズが！！

とろとろのカマンベールチーズのコクと、
ドライカレーがぴったり！
月見卵でまろやかに！！

クリームトマト
スパゲティ
（バケット付）

1,100円（税抜）  

THE
CHEESE
（バケット付）

1,200円（税抜）  

ミルクランド
ダッチベイビー

1,200円（税抜）  

焼きカマンベールの
カレー月見ドリア

900円（税抜）  

苺のふわふわ
レアチーズ
ケーキ

800円（税抜）  

北のタルティーヌラクレット

800円（税抜）  

ほろ苦い抹茶が

生クリームで

まろやかに！

北海道ミルクの
抹茶ラテ

450円（税抜）

牛乳を使わず北海道産の
生クリームで作った濃厚プリン。
さらに追いクリームや
追いソフトクリームで
美味しさアップ！

果物は
スタッフまで

北海道の牛乳・生クリーム・
ヨーグルト・ソフトクリームを
一度に全部楽しめる
欲張りな一品です！

果物は
スタッフまで

果物は
スタッフまで

900円（税抜）  

生クリーム
たっぷりのあずき
バタートースト

750円（税抜）  

●落花生・そばを使用したメニュー

はありません。
●その他のアレルゲンについては、

スタッフまでお問い合わせ下さい。

食物

アレルギー

表記について

牛肉ごまゼラチン 小麦卵乳 大豆 りんご豚肉 鶏肉エビ

ミルクランド・
マウンテン

1,200円（税抜）  

5種の果実と
生クリームプリン

600円（税抜）  


